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Dienstags-Buffet:

Pfannkuchen-Recycling Fiadie suppe
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Frische Salate und Sauergemuse

Schnittlauch Schleudertrauma-Frischer Frihlingsquark
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Reibekuchenbuffet
Fein geriebene Reibekuchen
Grob geriebene Reibekuchen mit Zwiebel & Speck

Grob geriebene Reibekuchen mit Krautern
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Schmand-Schmackes-Schmand mit Schnittlauch und Zitrone
Aquarium Bausteine-Lachswiirfel
Lachs im Schornstein-Modus-Ré&ucherlachs
gebratene Regenschirme-Gebratene Pilze
Beis Brei-Apfel Meerrettich Dip
Draculas Albtraum-Knoblauchsauce
Huftgold Versiegelung-Cheddar Cheese Sauce
Sombrero Sprengstoff-Tomaten Salsa Dip
Schlecker Schotter-Zucker
Das gelbe Gold der Zahnlosen-Apfelmus
Der dunkle Lord der Aufstriche-Rubenkraut

Buletten-Bestattung unter Wald-Aroma-Frikadelle mit dunkler Pilz Jus
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Plautzen Planeten-Quarkbalichen
Beeren Massaker-Rote Griitze
Butter Brummer mit Liquid Chicken-Butterkuchen & Eierlikor

Sonnenstrahlen Pappe-Vanille Pudding

23,90 € pro Person

(enthalt die aktuelle Mehrwertsteuer)
Inklusive Auswahl Bluna Zitrone, Bluna Orange, Afri Cola,

Afri Cola light, Rhodius Wasser sowie Hauswein und Fassbier:
31,90 € pro Person

Reservieren Sie gerne unter der Telefonnummer: 02934 961760
oder per Email: info@gutfunkenhof.de
Offnungszeiten: Montag -Sonntag 17.30Uhr bis 20.30Uhr
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